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Contexte de I'action

+ Formation de niveau 6, en 1 an

+ Action de formation par apprentissage ou
contrat de professionnalisation ou
formation initiale scolaire

Public concerné

- Titulaire d’'un bac +2.
+ Pas de cursus type,
tous les dossiers sont étudiés.

Pré-requis et modalités d’accés

+ Bac+2 obtenu au titre de niveau 5 ou
Bac et 3 ans d'expérience professionnelle
+ Ouverture des inscriptions de janvier a
octobre
+ Admission sur entretien de motivation.

Effectif

+ Nombre : minimum 8, maximum 20
- Formation accessible a toute personne
en situation de handicap. L'entretien

déterminera l'accessibilité de la formation.
+ Référente handicap : Amel JARRY - a jarry@mfr-vayres.fr

Durée, dates, délais d’accés

- 15 semaines de cours selon calendrier de
formation, soit 534 heures a I'année.
+ Début de formation en octobre.

CONSEILS ESSENTIELS :

Bénéficiez de I'accompagnement de la
MFR de Vayres dans votre recherche
d’entreprise  pour  optimiser  vos
chances de trouver un employeur et
d'intégrer notre école a la rentrée.

Faites le bon choix de dipléme et
décole en rencontrant notre équipe a
occasion d'un RDV individuel, d'une
journée portes ouvertes, d'un salon,
dans nos locaux ou a distance.

Dossier de candidature disponible sur
www.mfr-vayres.fr

Renseignements

Nelly FAYE
0557748530
rgse@mfr-vayres.fr

Vos principales missions

Assurer I'animation QSE, conseiller et assister la direction de I'entreprise pour améliorer la qualité des
produits et services de I'entreprise, analyser les situations de travail ou les relations de I'entreprise avec
ses fournisseurs et ses clients.Proposer des plans d'actions pour améliorer la qualité et la sécurité,
éviter les risques environnementaux, limiter les risques santé, sécurité, slreté au travail.

Statuts et coiits

 Apprentissage ou Contrat de professionalisation : contrat de 1 an.
Frais pédagogiques pris en charge par 'OPCO de I'entreprise.

« Stagiaire de la formation continue, auditeur libre, période Pro A
12 € /heure (Devis sur demande)

» Formation initiale scolaire : 5000 €

Frais d’hébergement, de restauration, et de déplacement a la charge de I'apprenant (tout statut).
Tarifs disponibles sur www.mfr-vayres.fr

EVALUATIONS DES ACQUIS

En cours de formation

- Des évaluations formatives sont organisées tout au long de la formation pour mesurer la
progression de I'apprenant.

+ Des projets QSE enrichissent I'apprentissage par alternance.

« Le carnet de compétences permet a I'apprenant et au maitre de stage de mesurer ['évolution
des compétences

Certification finale

+ Formation soumise a un référentiel de formation national.
+ Les évaluations des blocs de compétences s'organisent en épreuves obligatoires pour I'obten-
tion du titre.

Dipléme délivré
- Bac+3 Responsable Qualité Sécurité Environnement enregistré au RNCP n°40563

Dipléme de niveau 6 - Code dipldme 26C 20005
Taux de réussite et d'insertion professionnelle disponible sur www.mfr-vayres.fr

En 1 an seulement, d'octobre a aodt, en alternant école et entreprise d'accueil, vous devenez
opérationnel en milieu professionnel et occupez le poste de qualiticien.

Le choix de I'entreprise d'accueil et du theme de stage est déterminant.
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CONTENU DE LA FORMATION

Soutenir la Direction dans I'élaboration de la stratégie QSE
de I'entreprise
+ Principes généraux QSE
- Systéemes de Management QSE
+ Panorama des normes, des référentiels et de la réglementation
(ISO 9001, 14001, 22000, 45001, 50001, HACCP, sureté alimentaire...)
- Démarche de certification 1ISO

« Introduction a la Iégislation
+ Droit du travail

- Diagnostic QSE d'entreprise
+ Veille réglementaire

Communiquer et informer en lien avec I'activité QSE
de I'organisation

= Maitrise d'Excel

= Anglais

= Communication et Management

= Méthodologie de projet

= Communication digitale

= ATEX

= Gestion des risques / Gestion de crise

Suivi de I'action

- Un émargement est réalisé par I'apprenti a chaque séance de
formation.

- Une enquéte insertion a 6 mois et a 1 an est envoyée a chaque
apprenti.

Evaluation de I'action

+ A la fin de chaque session de formation, un bilan qualitatif est réalisé.

- Une enquéte est envoyée en fin de formation aux apprentis et aux
employeurs pour mesurer le niveau de satisfaction concernant
I'accompagnement, les relations, la qualité de vie a la MFR, et la
qualité de la formation.

Contenus et méthodes

- Alternance entre des périodes en milieu professionnel
et des périodes a la MFR.
 Equipements : Salles de cours équipées de tableaux intéractifs,
salles informatiques, laboratoire, salle de dégustation, CDI.
* Moyens pédagogiques :
- Cours théoriques (méthodes interrogatives et affirmatives).
- Mises en situation spécifiques au métier.
« Explicitation du vécu et mise en commun de pratiques.
« Immersion professionnelle.
- Accompagnement individualisé.
« Interventions de professionnels et visites d'entreprises.

MFR de Vayres
A 3 Chemin de Pélarnon

CULTIVONS LES REUSSITES

Ne pas jeter sur la voie publique - Informations non contractuelles et susceptibles d'évolution - Mai 2025

33870 Vayres

Déployer le systeme de management QSE
de l'organisation

- Approche processus

- Gestion documentaire

+ Gestion des indicateurs

- DUERP

+ Environnement : gestion des déchets et ICPE
+ Sécurité des systemes d'information

+ Audits QSE

Optimiser la performance du systeme de management QSE
de I'organisation

+ Amélioration continue

- MSP

- Métrologie

- Arbre des causes

+ AMDEC

+ Méthodes de résolution de problemes et planification

Métiers :

+ Responsable QSE*

+ Animateur QSE*

+ Animateur qualité et développement durable
+ Coordinateur sécurité prévention des risques
+ Chargé de missions QSE*

- Coordinateur QSE*

+ Consultant QSE*

*QSE, QHSE, QSSE, qualité, développement durable

Les + de la MFR de Vayres

Spécialiste de la formation en alternance

Accompagnement dans la recherche d’entreprise d'accueil

En entreprise, encadrement par un tuteur professionnel
Internat, demi-pension ou externat

Transport scolaire en bus quotidien depuis la gare de Libourne
Un solide réseau d'entreprises partenaires

0557748530
contact@mfr-vayres.fr
www.mfr-vayres.fr
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