
 

Licence Professionnelle 

Vins d’Avenir – Œnologie et viticulture 
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       PRESENTATION & OBJECTIFS 
 

Envie de te lancer dans l’univers du vin tout en bossant sur le terrain ? 

Tu cherches une alternance qui change, dans laquelle tu vas pouvoir mettre en pratique tes connaissances en 

viticulture-œnologie et te construire une vraie expertise professionnelle dans le monde du vin ? 
 

Notre Licence pro viticulture-œnologie Vins d’Avenir est ce qu’il te faut !  

 

 
 

       L’alternance : tu plonges directement dans le monde du vin. Tu découvres les coulisses de la filière vitivinicole, tu 

boostes tes compétences professionnelles, tu fais partie d’une vraie équipe… et en plus, tu es payé(e) pour apprendre. 
 

       À l’UHA : finis les cours théoriques, les heures en amphi, les semaines de partiels : chez nous, tu es acteur de ta 

formation. Tu travailles sur des projets réels, comme en entreprise, en équipe avec les autres, tu développes tes 

connaissances en viticulture, œnologie et vinification, et tu te frottes aux enjeux futurs de la filière vitivinicole. 
 

        Bref, tu décroches un diplôme officiel reconnu par l’Etat, paré(e) pour le monde professionnel, et prêt(e) à faire 

la différence ! 

 



 

             APRES LA LICENCE… 
 

Grâce à notre licence pro, tu seras paré(e) pour le monde 

professionnel et tu pourras exercer un métier dans divers types 

de structures vitivinicoles, par exemple : 

• Viticulteur ou vigneron indépendant 

• Second / responsable d’exploitation vitivinicole 

• Chef de culture / responsable vignes 

• Maître de chai / responsable de cave / caviste 

• Technicien viticole 

• Conseiller en viticulture-œnologie 

• Conseiller / auditeur en viticulture biologique… 

•  
 

Si ton dossier le permet, tu pourras aussi poursuivre tes études en : 

• Masters spécialisés, orientés Viticulture-œnologie ; 

• Master Sciences et Technologies de l’Agriculture, de l’Alimentation et de l’Environnement : parcours Sciences 

Alimentaires et Qualité / Sciences Agronomiques et Environnementales / Viticulture durable / Œnologie et 

viticulture (à l’Université de Haute-Alsace), etc. 

 

✅ QUI PEUT CANDIDATER ? 
 

La Licence Pro Vins d’Avenir est ouverte aux étudiants qui ont validé un Bac+2 (BTS, BUT, 2ᵉ année de licence, etc.) dans 

un domaine scientifique, comme la viticulture-œnologie, l’agronomie, la biologie, la chimie, etc. 
 

       Petit plus demandé : avoir déjà un peu d’expérience dans le monde du vin (stage, job saisonnier, expérience 

familiale, vendanges, etc.) : pour pouvoir bien t’intégrer en licence pro, il faut que tu connaisses déjà un peu la filière 

Vigne-Vin. 
 

           Comment ça se passe ? 

➔ Tu déposes ton dossier sur la plateforme eCandidat. 

➔ Si ton profil est retenu, tu passes un entretien pour faire connaissance et échanger sur ton projet. 

       Et si tu n’as pas encore ton Bac+2 ? Pas de stress : tu peux d’abord passer par un BTSA viticulture-œnologie. Par 

exemple : le BTSA VO proposé par notre partenaire “Les Sillons de Haute-Alsace”. 

 

Tu veux en savoir plus sur la Licence Pro Vins d’Avenir ? 

     Jette un coup d’œil sur notre page internet (cf QR-code ci-dessous) 

     Checke le calendrier d’alternance : c’est du concret, réfléchi avec les pros de la filière Vigne-vin       . 

     Passe nous voir lors de la Journée Portes Ouvertes : samedi 7 mars 2026 au campus du Biopôle à Colmar. 

Viens découvrir tes futurs locaux et rencontrer l’équipe ! 

     Et si tu as des questions, écris-nous       lp-vins-avenir.fst@uha.fr ou appelle-nous          06 20 07 76 71. 

On sera ravies d’échanger avec toi       

 

        Tu as besoin d’un coup de pouce dans ta recherche d’alternance ? 

Ecris-nous       lp-vins-avenir.fst@uha.fr ou laisse-nous tes coordonnées sur notre page 

internet (cf QR-code ci-contre), nous te recontacterons pour discuter de ton projet, te 

présenter nos offres d’alternance et nos entreprises partenaires et te mettre en relation 

avec elles.  

 

 

https://www.fst.uha.fr/index.php/formations/masters/master-st2ae-sciences-alimentaires-et-qualite/
https://www.fst.uha.fr/index.php/formations/masters/master-st2ae-sciences-alimentaires-et-qualite/
https://www.fst.uha.fr/index.php/formations/masters/master-st2ae-sciences-agronomiques-et-environnementales/
https://www.fst.uha.fr/index.php/formations/masters/master-st2ae-viticulture-durable/
https://www.fst.uha.fr/index.php/formations/masters/master-st2ae-franco-allemand-oenologie-et-viticulture/
https://www.fst.uha.fr/index.php/formations/masters/master-st2ae-franco-allemand-oenologie-et-viticulture/
https://ecandidat.uha.fr/ecandidat/#!accueilView
https://rouffach-wintzenheim.educagri.fr/formations/apres-le-bac/btsa/btsa-viticulture-oenologie-par-voie-scolaire

