
L’Institut de Richemont a passé un contrat avec l’État et 
participe au service public d’éducation et de formation. Les 
enseignements sont dispensés dans le respect des principes 
de liberté, de laïcité, de conscience, d’égal accès de tous à 
l’éducation et de liberté d’enseignement qui impliquent 
notamment qu’un tel établissement puisse, à ces conditions, 
naître d’une initiative privée.

L’Institut propose des formations par alternance et par 
apprentissage dans les domaines de l’agriculture, de la 

viticulture, du commerce vins, bières et spiritueux, des activités 
équestres et l’animation en lien avec le cheval, ainsi que dans les 
services aux personnes et le travail social. Il accueille 300 élèves 
et apprentis chaque année.

L’Institut pratique la pédagogie de l’Alternance qui utilise 
l’expérience vécue et acquise pendant la formation en entreprise, 
ce qui lui permet de construire les séquences de formation.

Bienvenue à l’Institut de Richemont

 Nos Formations   Initiales et Supérieures 

Seconde Professionnelle Productions 
Vigne et vin / grandes cultures

Bac Professionnel CGEA - SGC
Conduite et Gestion de l’Exploitation Agricole 
Support Grandes Cultures

Bac Professionnel CGEVV
Conduite et Gestion de l’Exploitation Viti-Vinicole

BTSA ACSE
Analyse Conduite & Stratégie de l’Entreprise

BTSA VO
Viticulture - Œnologie

BTSA TC
Technico-Commercial Vins, Bières & Spiritueux

Bachelor Cognac 
Production-Distillation-Management
(en partenariat avec Bordeaux Sciences Agro et le Campus 
Agricole de la Charente)

AGRONOMIE, MACHINISME, VITICULTURE, 
ŒNOLOGIE

SOCIAL

Bac Professionnel SAPAT
Services Aux Personnes et Animation dans les 
Territoires

BTS ESF 
Économie Sociale Familiale

DE CESF
Diplôme d’État de Conseiller en Économie Sociale Familiale

REESS
Certificat de Responsable d’Établissement de 
l’Économie Sociale et Solidaire

Agronomie
Social

12, route de l’ancien séminaire - Richemont
16370 VAL-DE-COGNAC

www.institut-richemont.fr
accueil@institut-richemont.fr

Commerce
Spiritueux

Viticulture
Œnologie

05.45.83.16.49

https://www.facebook.com/InstitutdeRichemont/
https://www.instagram.com/institutderichemont/?hl=fr
https://www.linkedin.com/in/institut-de-richemont-15778b205/
https://www.youtube.com/@institutderichemont3576
https://www.tiktok.com/@institutderichemont
https://twitter.com/Inst_Richemont


Salle d’analyse sensorielle
Vinothèque pédagogique
Laboratoire de chimie
Atelier pédagogique de cuisine
Salle informatique avec accès internet
Centre de documentation et de ressources numériques
Salle de conférence
Salle de réunion
Studio vidéo
Salles de cours équipées d’écrans numériques

Internat de 23 chambres de 4 personnes
Salle de restauration
Foyer
Terrain de sport

Une équipe pédagogique, d’animation, de 
vie résidentielle et administrative pour un suivi 
personnalisé et un accompagnement individuel 
des élèves et apprentis, souriants, motivés et 

respectueux des règles.

En moyenne sur cinq années, 90% de réussite 
aux examens tout diplôme confondu. Toutes 
nos formations par alternance permettent 
une excellente insertion professionnelle, mais 
également des poursuites d’études intéressantes : 
Bac pro vers BTS – IUT – Université, BTS vers 
Licence Professionnelle – DNO – Ingénieur – 
Diplôme d’État de Conseiller.

 Nos   Moyens

Équipements Éducatifs

Lieux de vie Une équipe au service du jeune

 Nos   Réussites

Stage à l’étranger en Europe et dans le monde pour les élèves et apprentis de Bac Pro et BTS 
Établissement labélisé Éco-École depuis 2010

Cadre de travail agréable avec restauration sur place et possibilité d’hébergement 
Établissement habilité Erasmus+
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